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BIGOS Z KIELBASA
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ZATWIERDZAM

5 m, e~

OPRACOWAL

07 STY ah

Arkusz uzgodnien na stronie 5
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RECEPTURA NR KWM-37

1. Nazwa handlowa wyrobu
Bigos z kielbasa

2. Nazwa opisowa wyrobu
Okresla producent zgodnie z obowigzujagcym prawem.

3. Typ wyrobu wg normy NO-89-A202:2025
Konserwa warzywno-migsna typu kapusta z migsem, tablica 2.

4. Wsad surowcowy
Tabela 1. Wymagania dotyczace bigosu z kietbasg

% (m/m)
udzial surowca StosoWar:
Nazwa surowca RIasanings w100 kg Rozdrobnienie procesy
surowca wyrobu X
technologiczne
gotowego,
nie mniej niz
Kietbasa wedzona,
parzona, w ostonce
naturalnej;
zawartos¢ thuszczu
nie wigcej niz 27%;
sktad: mieso
K}elbasa ’ ' wieprzowe, 100 g Plastry o grubosci
wieprzowa $rednio wyrobu 32 -
. 10 mm — 15 mm
rozdrobniona wyprodukowano
ze 120 g miesa;
nie dopuszcza sig
uzycia miesa
oddzielonego
mechanicznie
(MOM)
Bigos - 68,0 - -
Tabela 2. Wymagania dotyczace bigosu
% (m/m) udzial
Wymagania dla surowca Stosowane
Nazwa surowca surowea w skladzie Rozdrobnienie procesy
bigosu*, technologiczne
nie mniej niz
Jednolita barwa,
, Drobno
Kapusta kwaszona bez obcych -
X 77.0 szatkowana
zapachow )
w proporcji 1:1
. fo. L Drobno
Kapusta biata Swieza -
poszatkowana

! Kapusta kwaszona (kiszona) — produkt otrzymany z kapusty glowiastej bialej oczyszczonej z lisci zewnetrznych,
bez glgba, pokrojonej, z dodatkiem soli spozywczej, z dodatkiem lub bez dodatku przypraw, poddany fermentacji
mlekowej.
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Lopatka wieprzowa b/k

Mieso Kostka o boku od

niepeklowane 14,0 10 mm do 20 mm )

Przyprawy i dodatki

—Cebula

—Maka pszenna typ 500

—Papryka stodka
mielona

—Warzywa suszone

—Grzyby suszone

—Li$¢ laurowy

—Ziele angielskie

—Pieprz czarny mielony

—S86l spozywcza

—Pomidory w proszku

—Mieszanki
aromatyczno-
smakowe

~Dopuszcza sig
stosowanie
koncentratow
spozywczych w celu
podkreslenia smaku:
s0sOw, rosotkow

*obliczany jako masa sktadnika wzyta do produkcji podzielona przez mase ogolng bigosu

Ilosci uzytych do produkcji przypraw i dodatkoéw musza gwarantowa¢ otrzymanie produktu o cechach
organoleptycznych i fizykochemicznych spetniajacych wymagania normy NO-89-A202:2025.

W przypadku zakupu gotowych pétproduktéw i surowcéw u poddostawcow, nalezy zapewnic
i udokumentowaé sktad surowcowy zgodny z niniejsza receptura.

5. Wymagania dla wyrobu

gotowego uzupelniajace postanowienia normy

NO-89-A202:2025 Konserwy warzywno-miesne i bezmigsne sterylizowane

Charakterystyka
organoleptyczna wyrobu

Wyglad ogélny:
- kapusta biata stodka i kwaszona, kawalki kietbasy wedzonej
i miesa wieprzowego zalane sosem, wymieszane w calej
objetosci

Zawarto$¢ sktadnikow
migsnych w stosunku do

deklarowanej masy netto, 30
% (m/m), nie mniej niz
Zawartos¢ thuszezu wolnego, 15

% (m/m), nie wigcej niz

6. Metody badan
Metody badan jak okreslono

w NO-89-A202:2025. Procedury badawcze wiasne laboratorium oparte na

metodykach wskazanych w normie NO-89-A202:2025 uznaje si¢ za rownowazne.
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ARKUSZ UZGODNIEN

do Receptury nr KWM-37 edycja 4
Bigos z kietbasg

NAZWA INSTYTUCJI PIECZEC, PODPIS I DATA

Szefostwo Stuzby Zywnosciowej
Inspektoratu Wsparcia SZ

Wykonano w 2 egz.
Egz. Nr 1 -IWsp SZ
Egz. Nr 2 - WOBWSZ

Receptura nr KWM-37 edycja 4






